SUPPEEN
1. Miso Suppe

Eine traditionelle japanische Suppe mit mem.nsm. Sojai
tlauch. Wahlweise mit:

a. Bio-Tofu'™ 55
f. Lachs® 6,5
2. Zitronengras Suppe®

Pikante Suppe mit
ttern. Wahlweise mit:

a. Bio-Tofum
c. Garnelen®

3. Kokos Suppe®
Kriftige Kokos-Suppe mit G

a. Bio-Tofu'™
b. Huhn
c. Garnelen®

VORSPEISEN

5. Hanoi-Fruehlingsrollen®"" 6,9
3st. gefu-
ellt mit Gemuese und Hackfleisch ,seviert Mit Limetten-Sosse

6. Tom Chien Xu
2st.

7. Ha Caotfm
4st. Gedaempfte Teigtaschen, 03:05 mit Garnelen
und Gemuese, seviert mit Sesam und hausgemachter Sosse

8. Sommerrollen’"<"
ier mit i i Salat, Gurke, Papri-

ka,Sasam, Koriande und seviert mit einem Hausgemachtern
Chili -Limeften Sosse. Waehlweise mit:

a. Bio-Tofu 59

b. gegr. Huhnerbrust 6,5

b. Garnelen X
9. Edamame™ 59
ji serviert mit Meersalz

10. <ox=o= O:_nxmzi 59
2st. j i mit Spezial-Si und Sesam:
11. Chay Ono uh 55
4st. Gedaempfte Teigtaschen, gefuellf mit Gemuese,seviert mit Sesam und
Spezialsosse
12. Tofu Chien Com¢tmo 69
4st. paniert Bio-Tofu in trock is mit Sp.
15. _s_x Tapasé«tinma 16,9
kleine i starter Menue

SALAT

._o mmmwazomn_n?_. 59
I duener j A mit Sesam
17. Seetangsalat _.no:ma:, 9,5
duener ji mit 3st.
ensalsa, Sesam
18. Lachstatar® =ty 10,5
mit Lachs, A d

Lachs und Tomat-

Sesam

19. Thunfischstatar®d=*
mit fri

Sesam

20. Tuna Carpaccio®f.mt 1,5

Thunfisch getraenkt mit Daikon Chili-Ponzu, getoppt mit leichtem Avocado-
creme Habchen, Tomatensalsa, Sesam

HAUPTSPEISEN

21. Chagoi Bowl®c=ftm
Eine Bowl mit

und Gurke, g mit Mais, j
bohnen, Kimchi, serviert mit Ries und dazu ein Spezial
sosse.Waehlweise mit:

a. Bio-Tofu 15,5
b. krossem Haehnchen 17,5
c. paniert Garnelen 18,5
n . Lachs steak 19,5
Unagi 19,5
22. 00~< Caricdetim
Gegrilite Hokkaido Kuebis Salat, Reis, serviert mit einer
Curry Sauce, mit:
a. Bio-Tofu 15,5
b. krossem Haehnchen 175
c. Garmnelen 18,5
e. Entebrust 19,5
23. Manila Peanutsid=thim

) Salat,

Sate Erdnuss Sauce, Gemuese der Saison, Reis, Salat, Erdnusse, waehlweise mit:

a. Bio-Tofu 15,5
krossem Haehnchen 17,5
Garnelen 18,5
Entebrust 19,5

der Saison, Reis waehlweise

Bio-Tofu 15,5
krossem Haehnchen 17,5
Garnelen 18,5
Entebrust 19,5
25. Pho-Vietm
Suppe der Vi . mit
und jasp in einer kraeftigen
Bruehe, inert mit L | und Koriander, waehl-
weise mit:
a. Bio-Tofu 15,5
b. gegr.. Haehnchenbrust 16,5
c. Roastbeef 18,5
26. Nabeyaki Udon:=thimo
gebratene jap. Udonnueln mit Pilz Sauce, Gemuese, Erd-
nussen , waehlweise mit:
Bio-Tofu 15,5
gegr.. Haehnchenbrust 17,5
Garnelen 18,5
Rindfleisch 18,5
Entebrust 19,5
27. w:: Bo Nam Bo®thm 17,5
traditionelles lei Gericht aus Vi mit
i und Salat, g
und Ri i serviert mit haus-
Sosse, L
28. Bun Nemg-biiho 16,5
Gericht aus Vi mit
und Salat, g
und i mit
serviert mit i i Sosse;
Lauwarm.

29. w:: Cha Ha Noi 17,5

und
vom Grill mit asiati serviert mit

schtem Salat, Gurke, g
Lauwarm

30. _.m:..o:mzuwm O:.oxm:.iz

i h mit Zitr
Reisnudeln, ma:..unio..: Salat, Gurke, g
s S L

CHAGOI TATAKI

31. Lachs Tataki®"®

gegrilltes L auf dem W

mit Reis, Sesam-Sosse, bn!—a:neo: Unagi-Sosse
32. Tuna Tataki®

gegrilites auf dem

viert mit Reis, Sesam-Sosse, uo:azanco:. Unagi-Sosse

33. Butterfisch Tataki®‘*
gegrilltes auf dem
serviert mit Reis, Sesam-Sosse, un::ka.neo: Unagi-Sosse

FUER KINDER

34. Booba
Tempura Garnelen, Reis, Salat und Teriyaki-Sosse

35. Crazy Chicken®"®
knusprige Haehnchen, Reis, Salat und Teriayki-Sosse

EXTRA

Reis Sushi 35 €
Reis 25€
Reisnudeln 3,0€

SUSHI TIME
MAKI

M10. Sake® 59 M13. Avocado
M11. Tekka® 6,5 M14. Gurke Maki
M12. Ebi Tempuratc=ms,s M15. Butterfisch®

NIGIRI

N30 Sake®

N31 Sake Flambeed® 59
N32 Tuna®

N33 Tuna Flambeed® 65
N34 Anago" gegr. Salzwasseraal

N35 Hotategai Flambeed " 6,5
N36 Ebi<"

N37 Avocado 49

SASHIMI

3 G
serviert mif S.OwEQBQ!.»O}OI.

mnmn_o:m: unagi-Sosse 2,0€
Schalchen Sesam Sosse 2,0€

$40. Lachs Sashimi® 16,5
Lachs, Seetangsalat

$41. Lachs Sashimi Flambeed® 17,5
Lachs Flambiert, Seetangsalat

$42. Tuna Sashimi® 17,5
Thunfisch, Seetangsalat

$43. Tuna Sashimi Flambeed® 18,5
$44. Butterfisch® 16,5
Butterfisch, Seetangsalat

$45. Royal Sashimi®tn» 35,9
3st. Lachs, 3st. 3st.
2st.

INSIDE-OUT

U20. Alaska 10®4 Lachs, Avocado, Tobiko

U21. Maguro 10®4 Thunfisch,, Gurke, Tobiko

U22. Hotategai 104="®  Jakobmuscheln, Avocado, Tobiko
U23. California 10“<"  surimi, Avocado, Tobiko

U24. Vegetarisch 10® Avocado, Gurke, Rucola, Sesam




U25. Ebi Tempurg@!netcd : 12,5
i Gurke, Phil ia, Sesam

U26. Anago 10®b 0 Gurke, A do, Sesam 12,5

U27. Salmon Skin@i<bdeh  gegr, Lachshaut, Gurke, Tobiko = 12,5

RECOMMENDATION ¢«catmn

H60. Tiger Fire 16,0
im il ia, bedeckt

mit Feuerlachs

H61. Sakura Sake 16,0
im Gurke, A do; Rucola, .

i i mit L
H62. Futo Maki 16,0
Bigroll gefuellt mit Lachs, i it Tobiko
H63. Sake Fancy 16,0
gegr. L i i

H64. Red Line®

A do, Gurke,
H65. Vegan Love"!

Avocado, Gurke, Rucola, Papril mii

H66. Butterflyct

iy , Gurke bedeckt mit gek
Hé67. Spezial Freestyle

Kreation von Sushi-Meister

H68. Chagoi Recommend®®

Lachs, Aal, Gurke, Phil i mit

BIG ROLLS :::éctinm
T150. Salmon Crunchy®d"
Lachs, , Phil ia, Sesam, Meister-S

T51. Tuna Crunchy®4"

Sesam, Meister-S

153. Ebi Crunchysbén

, Phil ia, Sesam, Meiste

T54. Chicken Crunchybd!

gegr. Yakitori Hi , Phil ia, Sesam, M
T55. Veg. Crunchy!’
, Gurke, i Sesam, Meister-S
T156. Chagoi Crunchy®dfa
mit Ki i und L
Sesam, Meister-Sosse

OMAKASE ¢beinecn

M1. Omakase 1 24,5
1 Freestyle 8st, 2 Nigiri, 1 Maki 8st

M2. Omakase 2 24,5
1 Crunchy Bigroll 6st, 2 Nigiri, 2 imi, 1 Maki 8st,

M3. Omakase 3 22,5
1 veg. Spezial-Roll 8st, 2 Avo Nigiri, 1 Kappa Maki 8st

M4. Omakase 4 (2 Person) 54,0
1 Freestyle 8st, 2 Crunchy Bigroll 12st,1 Maki 8st, 2 Nigiri, 4 Sashimi,

Seetangsalat

M5. Omakase 5 (3 Person) 75,0
1 Freestyle 8st, 1 10 8st, 2 Crunchy Bigroll 12st,2 Maki 8st, 3 Nigiri, 6 Sashimi,

Seetangsalat

SWEETIE ciimnva

fimh1,4

3 i Mochi Rei mit
Mango Kokos Pana- Cotta “&mh
i und

Ueberraschungsdessert @sm”
Hausgemacht Dessert des Tages

Allergene und Zusatzstoffe
a <Eier> b <Fisch> ¢ <Kruster
f <Sesam>g <Di ind Sulfi

4 <mit SUBung:
6 <Siuerungsmittel> 7 <koffeinhaltig> , 8 mit <Gesct cksverstarkern>

tz der Deutschen Einheit 1, 98527 Suhl
+49 3681 4118066

OFFNUNGSZEITEN

Ruhetag auBer an Feiertagen
Di.-Do. : 11:00-15:00 & 17:00-22:00
Fr-Sa.: 11:00-22:30
So.: 11:30-22:00

www.chagoi-suhl.de




